
[bookmark: _GoBack]Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмета закупівлі 
(Продукти харчові та сушені, продукти різні)

	1. Замовник: 
	Андрієво-Іванівська загальноосвітня школа-інтернат І-ІІ ступенів для  дітей-сиріт і дітей, позбавлених батьківського піклування

	Код за ЄДРПОУ 
	20992771

	Місцезнаходження
	67021, Одеська область, Миколаївський район, село Андрієво-Іванівка, вулиця Центральна, 49

	Посадові особи замовника, уповноважені здійснювати зв'язок з учасником
	Інжестойков Віктор Іванович, голова тендерного комітету,директор школи-інтернату,   тел. +380962988220,+380485726609,                                                      ел. адреса: ingik67@gmail.com

	2. Номер закупівлі в електронній системі закупівель Prozorro: 
	

	3. Предмет закупівлі:  
	

	Вид предмета закупівлі 
	товари

	Конкретна назва предмета закупівлі
	сіль, дріжджі, сухарі паніровочні, кисіль сухий, тушонка

	Коди та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі(лотів) (за наявності)
	за кодом 15890000-3 ДК 021:2015 «Продукти харчові та сушені, продукти різні»

	4. Розмір бюджетного призначення за кошторисом або очікувана вартість предмета закупівлі (грн) 
	Очікувана вартість закупівлі – 157676,00  грн.

	5. Кількість

		Назва
	Од.виміру
	К-сть
	Ціна (грн.)

	Сіль 
	Кг
	500
	10

	Дріжджі 
	Кг
	500
	17,8

	Сухарі паніровочні
	Пачка (100 г)
	1700
	14,60

	Кисіль сухий
	Пачка (180 г)
	1800
	12

	Тушонка
	Банка (0,5)
	1380
	75,40

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	




	6. Ціна за одиницю
	

	7. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
	Очікувана вартість закупівлі визначена в порядку, передбаченому виробничими та організаційно-розпорядчими документами Замовника з урахуванням затвердженої центральним органом виконавчої влади, що забезпечує формування та реалізує державну політику у сфері публічних закупівель, примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі (Наказ Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України від 18.02.2020  № 275 із змінами).
Мета використання Товару: для харчування дітей
Розрахунок потреби на 2021 рік, виходячи з основних виробничих показників:
- Постанови КМУ від 22.11.04. №1591 «Про затвердження норм харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку»;
- забезпечення в планових обсягах кошторису можливості здійснення відповідних видатків з бюджету протягом бюджетного періоду.


	Назва товару
	Кількість 
	Характеристика 

	сіль
	500 кг
	Сіль  кухонна кам’яна, харчова. Перший ґатунок. Фасування – 1-1,5 кг. ДСТУ 3583:2015

	Дріжджі 
	500 пачок  (100 г)
	Свіжі, пресовані масою 100 г, світло-кремового забарвлення, консистенція однорідна,щільна, приємний ледь-спиртовий запах, легко розчиняється у воді ДСТУ

	Сухарі паніровочні
	1700 пачок  (100 г)
	Сухарі панірувальні повинні відповідати вимогам чинних ГСТУ або ДСТУ. Сухарі панірувальні мають бути виготовлені з пшеничного борошна вищого або першого ґатунку, мають бути сухими, без домішок, з характерним для даного виду смаком та запахом, без ознак плісняви та гнилі. Забрудненість і зараженість шкідниками не допускається. Товар не повинен містити ГМО Фасування: упаковка 100 грамів. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства - виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання

	Кисіль сухий
	1242 пачки (180 г)
	Кисіль з явно вираженим фруктовим (ягідним) смаком та запахом. Фасування – брикети. Упаковка чиста, непошкоджена. ДСТУ 2418.

	Тушенка 
	1380 банок (0,5)
	Тушенка яловича Вищого гатунку ДСТУ 4450:2005 Термін придатності - не менше 80% від загального терміну придатності на момент постачання. Кожна партія товару повинна бути доставлена в непошкодженій заводській упаковці з маркуванням від виробника із зазначенням назви виробника, дати пакування (виробництва) та/або терміну придатності. Тара –скляна банка (0,5). Тара та упаковка товару повинні бути чистими, сухими, без стороннього запаху й порушення цілісності, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству.



Директор школи-інтернат								Інжестойков В.І.
